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Un negocio fam
iliar dedicado a  procesar y 

com
ercializar em

butidos, ahum
ados y m

asas 
cárnicas de calidad gourm

et.

Única de su tipo en Santiago de Cuba cuenta 
con una am

plia gam
a de ofertas: carnes, 

chorizos, jam
ones, bacon, ham

burguesas, 
picadillo, y m

as.

Una em
presa preocupada por brindar un 

servicio de calidad ,en donde la inocuidad de 
los alim

entos es una prem
isa, garantizando las 

condiciones y m
edidas necesarias para el 

alm
acenaje, preparación y distribución de los 

productos. 



A través de las técnicas de cortes realizadas a las 
carnes se garantiza que la elaboración de los 
platos sean

 m
as apetecibles y sabrosos, 

favoreciendo tam
bién la presentación en el plato 

para el com
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Preparados con carnes y m
enudencias restantes 

de los otros procesos de producción, los cuales 
son som

etidos a operaciones especificas, para 
lograr cada producto.
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Elaborados con la técnica de ahum
ado en 

caliente con el objetivo de im
pregnar un sabor en 

los alim
entos a m

adera y hum
o, que crean un 

sabor único en nuestros productos.
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